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HACCP Terv 
 

A cég profilja 

Az NNABIZO Kft. Kártevőírtási és terménygázosítási tevékenységet végez, 
egyedi megrendelések alapján. 

 

HACCP munkacsoport tagjai 

- Nábrádi Zoltán 

- Máté Kata 

 

Termék leírása 

A gabona megfelelő tárolása a kereskedő felelősségi köre, számunkra a 
kártevőirtással és gázosítással összefüggő kémiai / biológiai kockázat kezelése a 
fő fókusz. 

 

Folyamatok / Kockázatok és Kontroll Pontok 
(külön oldalon) 
 

A HACCP tervet jóváhagyta: 

 ………………………………………………………….. 

 Zoltán Nábrádi 

 Ügyvezető, NNABIZO KFT. 

Frissítve: 2021. május 10. 
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Folyamatok / Kockázatok és Kontrol Pontok 

 
 

Munkafázis Munkafázis leírása Kockázatok és Kontrol Pontok 

 

1. Helyszíni szemle 
 

 

 

 

Biztonsági Értékelés: 

• Épület mérete, felosztása 
• Épület szigetelése 
• Épület elhelyezkedése 
• Légtér elemzése 

Helyszíni szemle adatai a gázosítási 
munkaigazolásban kerülnek rögzítésre. 

 

 

Biológiai kockázat: A gázosítás hatékonyságára 
vonatkozó kockázatot jelenthet az épület nem 
megfelelő állapota. Ezt a hiányosságok 
orvoslásával kezeljük. 
 

Fizikai kockázat: Robbanás és tűzveszély 
megfelelő kezelése a magyar hatósági 
szabályozás szerint a raktározó felelőssége. 

 

CCP: Az ügyvezető felelőssége, hogy a helyszíni 
szemle precíz és alapos legyen. Robbanás, 
tűzveszély kizárására külön felhívja a figyelmet. 

 

 

2. Előkészületek 
 

 

 

 
• Mennyiség számítása 
• Behatási idő kiszámítása 

 

Biológiai kockázat: Dózis és behatási idő nem 
megfelelő számítása veszélyeztetheti az 
élelmiszer és takarmánybiztonságot. 

CCP: Az ügyvezető felelőssége a mindenkori 
kalkuláció elvégzése és ellenőrzése ( A 
biztonsági adatlapokra és engedélyekre 
támaszkodva) 

Az ügyvezető felelőssége a kezelendő 
élelmiszer, takarmány legkisebb mértékű 
szennyeződésének elkerülése. 
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3. Gázosítás 
 

 

 
• Síktároló: Golyók / Pelletek / 

Tasakok / Zacskók kihelyezése 
• Siló: Golyók / Pelletek áthúzatás 

esetén szonda használatával 
• Ovórendszabályok, betartása, 

betarttatása gázosítási 
munkaigazolás és biztonsági 
adatlapok előírásai szerint. 
 

 

Biológiai kockázatok:  

• A megfelelő mennyiség nem egyenletes 
elosztása veszélyeztetheti az élelmiszer 
és takarmánybiztonságot. 

• Rostaköteles gázosítószer alkalmazása 
élelmiszerkockázatot növelheti. 

• Személyi kitettség, mérgezés, robbanás 
és tűzveszély. 

 

CCP: 

• A mennyiség egyenletes eloszlatása az 
ügyvezető felelőssége (lásd 
előkészületek). 

• A cég törekszik nem rostaköteles 
gázosítószer használatára. 

• Személyi kitettség / robbanás / 
tűveszély ellen a munkavégzés 
folyamatos felügyeletével és a 
munkavédelmi előírások betartásával 
védekezünk. További tudnivalók a 
biztonsági adatlapokban és a gázosítási 
munkaigazolásban találhatóak: 

1. A gáztérre vonatkozóan: 
a) A helyiségekben a gázosítás és a 

szellőztetés ideje alatt belépni 
SZIGORÚAN TILOS! 

b) A foszforhidrogén gáz FOKOZOTTAN 
TŰZ- ÉS ROBBANÁSVESZÉLYES! A 
gázteret áramtalanítani kell és a fűtést 
meg kell szüntetni! 

c) Tűz esetén VÍZZEL OLTANI TILOS! 
d) A gázosított teret, árut a megrendelő 

köteles őriztetni! 
 

2.  A szomszédos helyiségekre 
vonatkozóan: 

a) A helyiségek ablakait nyitva kell tartani, 
ott munkavégzés nem történhet, a 
belépés szigorúan TILOS! 
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b) A közelben dolgozókat ki kell oktatni a 
foszforhidrogén gáz veszélyeire. 

 

 

3. Szükségtárolók, nyitott DV színek 
gázosítása esetén: 

a) A gázosított terményt 8 méteres 
körzetben el kell keríteni. 

b) A gázosított árut a megrendelő köteles 
őriztetni! 

c) Figyelmeztető feliratok eltávolítása 
TILOS! 

d) A tulajdonosnak gondoskodnia kell, 
hogy a gázosított terményt csapadék ne 
érje! 

 

4. Lezárás 
 

 

 
• Fóliázás 
• Ajtó bezárása, plombálás 
• Figyelmeztető táblák 

kihelyezése 
 

 

Fizikai kockázat:  

Szennyezett fólia. Lyukas, sérült fólia. 

 

CCP: Ügyvezető ellenőrzi és jóváhagyja a fólia 
megfelelő minőségét. 

 

 

5. Behatási idő 
 

 
• Számítás alapján 
• Gázosítási munkaigazolás és 

Jegyzőkönyv tartalmazza 
 

 

Fizikai kockázat: 

Időjárási körülmények, termény hőmérséklete 

 

CCP: A gázmester ellenőrzi és számolja ki a 
külső és belső hőmérsékleti adatok alapján a 
behatási időt. 

 

 

6. Szellőztetés 
 

 
• 24 óra szellőzés 
• Légtérelemzés 
• Szermaradvány eltávolítása 

 

Fizikai kockázat:  
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 • Nyitási Jegyzőkönyv 
• Termény felhasználása 

Szermaradvány nem megfelelő eltávolítása. 

 

Kémiai kockázat: 

A termény szellőztetési idejének be nem 
tartása. 

 

CCP: Ügyvezető felelőssége a szermaradvány 
maradéktalan eltávolítása és a szellőztetési idő 
betartása. 

 

A termény felhasználására vonatkozóan:  

A 16/2017 (VIII.7) EMMI rendelet értelmében a 
gázosított termény, élelmiszer csak az adott 
gázosítószer engedélyében megjelölt 
élelmezésegészségügyi várakozási idő leteltét 
követően tárolható ki, hozható forgalomba és 
használható fel. Phostoxinnal, Quickphossal, 
Tekphossal végzett gázosítás esetén, 
felhasználás előtt, kétszeri rostálás kötelező! 

 

 

 


