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Fogalom Meghatdrozasok

HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point — Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi
Pontok): Olyan rendszer, amely meghatarozza értékeli és szabdlyozza az
élelmiszerbiztonsag szempontjabdl jelentbs veszélyeket.

Veszély: Az élelmiszerben el6forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai szennyez6dés, amely
a fogyasztdra nézve karos egészségligyi hatast hordozhat.

Kritikus hatarérték:
Olyan elGiras, vagy egy paraméter olyan értéke, amely elvalasztja az
elfogadhatdsagot az elutasitastdl.

Kritikus Szabdlyozdsi Pont (Critical Conrtol Point — CCP):
Olyan pont, mveleti l1épés, amelynél szabdlyozast lehet alkalmazni és az

alkalmas  valamilyen élelmiszerbiztonsagi veszély megel6zéséhez,
kikliszoboléséhez, vagy elfogadhatd szintre csokkentéséhez.

Szabdlyozo intézkedés:
Barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszerbiztonsagi veszély

megel6zésére, kikliszobolésére vagy elfogadhatd szintre csokkentésére lehet
alkalmazni.

Feliigyelet: = Megfigyelések vagy mérések tervezett sorozatanak végzésére iranyuld
tevékenység annak megallapitdsara, hogy a CCP szabdlyozas alatt all.

Helyesbito tevékenység:
Barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell alkalmazni, ha a kritikus
szabdlyozasi pont (CCP) fellgyelete a szabdlyozottsag csokkenését,
elvesztését jelzi.

Hibajavito tevékenység:
Olyan tevékenység, amelyet azért foganatositanak, hogy egy mar meglévé
termék nem megfelelGséget megsziintessen.

Dokumentum: A HACCP rendszer utasitaskdrnyezetét biztositd, alapvetéen papirra
nyomtatott formdban megjelend elGiras, kovetelmény.

GHP: (Good Hygiene Practice — Jé Higiéniai Gyakorlat): Mindazon higiéniai
eljarasok, szabdlyozasok 0Osszessége, amelyek a biztonsdgos élelmiszer
el6allitas biztositasahoz sziikséges az el6allitasi lanc valamennyi szakaszaban.
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Rendszer feliilvizsgdlat (Rendszer audit):
Rendszeres és fliggetlen belsé fellilvizsgalat annak meghatarozasara, hogy a
HACCP tevékenységek, illetve ezek eredményei megfelelnek-e a tervezett
intézkedéseknek, ezeket az intézkedéseket hatékonyan bevezették-e,
valamint az intézkedések alkalmasak-e a célok elérésére.

Megfeleldséqi feliilvizsgalat (Megfelel6ségi audit):
A CCP-k megfelel6ségének rendszeres és fliggetlen belsd vizsgdlata a
veszélyek helyes azonositasa érdekében.

A HACCP rendszer kialakitasa, fejlesztése

2.1. A HACCP mddszer alkalmazasa, a szabalyozas kialakitasa

A HACCP alkalmas az élelmiszer-biztonsag megfelel6 kialakitasara és fenntartasara, illetve
a mindségi veszélyek azonositdsara és szabalyozdasara.

A termékek, termékcsoportok termelési folyamatdra torténé HACCP rendszer kialakitasardl,
bevezetésérdl vagy modositasardl a tulajdonos dont. A rendszer kialakitasahoz,
fejlesztéséhez sziikséges oktatasok, tovabbképzések szervezése az 5. fejezet szerint
torténik.

Amennyiben a HACCP szabalyozds mikoédésének nem megfelel6ségére utald kiilsé vagy
belsé probléma meriil fel, Ggy a tulajdonos felelés a HACCP munkacsoport Gjbdli (2.2 pont
szerinti) Osszehivdsdért és a veszélyelemzés és a szabdlyozds kialakitdsdanak indokolt
mélységli megismétléséért.

Ha a HACCP szabalyozds érvényességi terlletén belll olyan technoldgiai vagy egyéb
maddositas valik sziikségessé, amely a rendszer m(ikodését |ényegesen befolydsolja, Ugy az
el6z6 bekezdésben leirtak szerint kell eljarni.

2.2. Munkacsoport 0sszeallitasa

A HACCP mddszer segitségével elvégzett szabdalyozasok kidolgozasat munkacsoport végzi,
amely rendelkezik az adott termékre, termékcsoportra vonatkozé megfelelé specidlis
tuddssal és szakértelemmel, illetve a mikrobioldgiai, a kémiai és a fizikai veszélyek
felmérésére, azonositasara alkalmas szakemberrel.
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A munkacsoport vezetdje, a tulajdonos.

Feladata:

e a munkacsoportot menetérdl, munkdjarol torténé beszamolas

e a munkacsoport megfelel6 0sszetételének biztositasa

e a munkacsoport tevékenységének 6sszehangolasa

o afeladatok szétosztdsa a munkacsoport tagjai kozott és azok szdmonkérése
e a munkacsoport lléseinek vezetése

7 7

A HACCP munkacsoport uléseir6l a munkacsoport vezetd altal kijelolt személy feljegyzést
készit.

2.3. Termékleiras

A HACCP munkacsoport feladata a lehetséges veszélyek teljes koérd meghatdrozasa
érdekében a termék/termékcsoport adatainak, alkotdinak 06sszegy(jtése, és ennek
dokumentalasa.

A rogzités mddjaként elfogadhato a - termékre vonatkozo érvényes dokumentacidkra vald
- egyértelm( hivatkozas is.

Sziikséges rogziteni minden esetben:

e az altaldnos leirast (a veszélyforrasokat - a termék biztonsagat veszélyeztetd
tényezbket),
a forgalmazas mdédjat és a varhato felhasznalast,

az Osszetételre vonatkozé informacidkat,
a szallitasi, raktarozasi, eladasi feltételeket,

a min8ség megd6rzési idot.

A hivatkozott dokumentumokhoz valé hozzaférést a munkacsoport vezetének az érintett
munkacsoport tagok részére biztositania kell.

2.4. Folyamatabra készitése és helyszini igazolasa

A HACCP munkacsoportnak a veszélyelemzés el6készitéseként el kell készitenie a
termék/termékcsoport kezelésének részletes folyamatabrajat oly mddon, hogy a tervezet
helyességét a helyszini ellen6rzés formajaban igazoljak, és ahol szlikséges helyesbiteni kell -
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az abran. A folyamatdbra helyszini ellenérzésének igazolasat az adott munkacsoport ilés
feljegyzése tartalmazza.

2.5. Veszélyelemzés elvégzése

A veszélyelemzések és a hozzajuk tartozé szabalyozasok elkészitése a munkacsoport
feladata, amelyet a HACCP TERVBEN kell rogziteni.

A HACCP munkacsoport otletborze alkalmazasaval meghatarozza az egyes
folyamatlépésekhez kapcsolddd veszélyeket, majd mérlegelik azok kockazatat a
VESZELYELEMZESI ADATLAP szerint és meghatarozzak a szabalyozasukra (megel6zésiikre)
alkalmas maddszer(eke)t, tevékenység(ek)et. Az elemzés egyardnt kiterjed a bioldgiai,
kémiai, fizikai és egyéb veszélyek bekdvetkezési lehetdségeinek felmérésére. A szabalyozé
intézkedéseknek a veszély bekovetkezésének okanak a megsziintetésére kell irdnyulnia.

A veszélyek sulyossdganak meghatarozdsara pontozdsos rendszert alkalmaznak, amely
szerint az azonositott veszély el6forduldsanak kockazatat és kovetkezményét kilon-kilon
pontozzak.

Alkalmazott pontszamok:

1 — nagy
2 — kozepes
3 — kicsi

Egy-egy technolégiai [épésnél felléps veszély sulyossaganak értékét, annak kockazatdra és
kdvetkezményére adott pontszamok szorzata adja. A lehetséges kritikus pontok (CCP-k) a
veszélylk sulyossagara megallapitott 3-as, vagy az alattiértékd pontszammal rendelkezé
veszélyekbdl kerlil meghatarozasra.

Az azonositott veszélyek sulyossaga és a Dontési fa (1-2-18/1993 Codex Alimentarius
Hungaricus) alapjan a munkacsoport meghatdrozza az adott folyamat el&allitasanak kritikus
szabalyozasi pontjait (CCP), amely a DONTESI MATRIXBAN keriil régzitésre.

a./ melléklet: Dontési fa (1-2-18/1993 Codex Alimentarius Hungaricus)

2.6.  Szabalyozas kialakitasa

A szabalyozott allapot megvalésitdsa érdekében felligyelS rendszert kell kialakitani és
bevezetni, a kritikus pontoknal szabalyozott veszélyek kézbentartasahoz.
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Ennek érdekében az el6z6ekben azonositott kritikus szabdlyozasi pontoknal (CCP)
meghatarozzdk a szabdlyozd intézkedéshez tartozo kritikus hatarértékeket a tudomanyos,
szakmai ismereteik és a hatdsagi szabdlyozas kovetelményeinek figyelembevételével oly
madon, hogy az a kés6bbiekben is alatdmaszthatd, igazolhatd legyen.

Meg kell hatarozni a felligyel§ tevékenység altal ellenérz6tt paraméterek nyilvantartasi
helyét (feljegyzések), amelyekkel igazolni lehet a CCP-k allandé felligyeletét.

A HACCP munkacsoport feladata, hogy meghatarozza és dokumentalja az egyes kritikus
szabalyozasi pontokhoz tartozo olyan helyesbit8 tevékenységeket a HACCP TERVBEN. Ezen
helyesbit6 tevékenységeket abban az esetben kell elvégezni, ha az adott CCP-nél a felligyelet
(monitoring), a szabalyozas csokkenését, megsziintét jelzi.

A felligyel6 tevékenység altal tapasztalt hibdk esetén, a nem megfelelGséget tapasztald
személy feladata, hogy a nem megfelel6 termék elkiilonitésrél, megjeldlésérdl
gondoskodjon, llletve értesitse az intézkedésre jogosult személyt, aki intézkedését a
megfelel6 formaban dokumentalja.

A HACCP rendszer mikodtetése

3.1. A HACCP rendszer igazolasa

A HACCP rendszer mlkodésének fellilvizsgalata és igazolasa

A HACCP rendszer hatékony m(ikodésének felligyelete, és sziikség szerinti javitdsa céljabdl
a tulajdonos évente minimum egy alkalommal a rendszer teljes feliilvizsgalatat elvégzi
(szUikség szerint kiils6 szakért6ket is bevonva), amelyrél feljegyzést készit(enek). A
tapasztalt eltéréseket intézkedési tervben rogzitik, amelyen meghatarozzak a sziikséges
teenddket és az elvégzéséért felelds személy(eke)t.

A tulajdonos példanyat (1. sz. példany.) a bels6 auditor vagy felkért kiils6 szakérté vizsgdlja
felll. A felllvizsgalat célja, hogy a HACCP-vel kapcsolatos tevékenységeket
megvaldsitottdk-e, és alkalmasak-e ezek az élelmiszer biztonsagos el&allitasara.

A fellilvizsgalat soran értékelni kell
e azeltéréseket

a CCP-k és a veszélyek megfelel§ azonositottsagat
a vev@i reklamacidkat

e a3 hatdsdagi észrevételeket, a felligyelet altal jelzett eltéréseket, illetve
e amegrendelSktdl szerzett tapasztalatokat, és sziikség esetén
meg kell valtoztatni a bels6 szabdlyozast — e
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Vevoi reklamaciok kezelése

A beérkez6 vevli reklamadcidkat kulon panaszkezelési procedura szerint kezeljuk,
valamint errél naplot vezetink.

Amennyiben a reklamacié helyt allo, megteszi a szlikséges intézkedéseket a hiba jovébeni
el6fordulasanak megel6zése végett.

Hatosagi észrevételek kezelése
A hatdsag részérél érkezd észrevételeket a tulajdonos fogadja. A hatdsagi reklamaciok

kivizsgalasaval és rendezésével kapcsolatos adatoknak az intézkedési tervben torténd
rogzitéséért, a reklamaciéra vonatkozé dokumentumok meg6rzéséért a tulajdonos a felel6s.
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[ 4

Dokumentaciod és nyilvantartas

4.1. Dokumentacio felépitése

A HACCP rendszer dokumentumai az aldbbiak szerint épiil fel:

HACCP Kézikényv: A HACCP rendszer kovetelményeit, tevékenységeit és felel§sségi
viszonyait ismerteti. Rogziti a feladatokat a Codex Alimentarius
Hungaricus 1-2-18/1993 elGirdsainak, valamint a vevéi és az egyéb
kovetelményeknek a teljesitése érdekében.

HACCP Terv: A HACCP alapelvekkel 06sszhangban készitett dokumentum,
amelynek célja az élelmiszer-biztonsdg szempontjabdl jelentGs
veszélyek szabalyozdsa a termék-el6dllitas folyamataban, részletes
feladat és felel6sség megjeloléssel.

HACCP feliilvizsgdlati naplo:
A HACCP rendszer éves fellilvizsgalatat igazolé dokumentum.

4.2. Dokumentumok kiadasa, modositasa

Minden HACCP rendszerrel kapcsolatos belsé dokumentumokon legaldbb a kdvetkezé
azonositéknak kell szerepelni:

e dokumentum cime
e dokumentum datuma
e oldalszamozas

A dokumentum érvényes kiadasi dllapotdnak azonositasa és az érvénytelen vagy
elavult dokumentumok alkalmazasanak elkeriilése érdekében a tulajdonos listat készit,
melyet naprakészen vezet. Amennyiben a torzspéldanyrdl masolatok keriilnek
kiaddsra, azokat nyilvan kell tartani, és a cseréjérél gondoskodni kell, amit szintén at
kell vezetni a nyilvantartason.

Dokumentacion térténd mddositast barmely dokumentum felhasznalé kezdeményezhet
szOban vagy irdsban a tulajdonosnal, aki dont a mddositasi igény elfogadasardl (a
dokumentum moddositasardl). Amennyiben a hatdsdg részére dokumentacio kerdil
kiaddsra, azt nem kell nyilvantartani.
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Az elavult dokumentumok torzspéldanyait "ERVENYTELEN" felirattal kell elltni és az
érvényes dokumentumoktdl elkilonitve 2 évig kell megérizni. A meg6rzésért a tulajdonos
a felel6s.

A jogszabdlyok érvényességi allapotanak figyeléséért a tulajdonos a felel6s.

A HACCP rendszer mlkodésével kapcsolatos feljegyzések dsszegyljtésével, rendezésével,
tarolasaval, meglrzésével, selejtezésével kapcsolatos feladatok elvégzéséért a tulajdonos a
felelbs.

5. Oktatas
5.1. Uj belép6k oktatésa

A belépd Uj dolgozdk a munkavégzésiikhoz sziikséges ismeretek megszerzését biztositd
képzésben részesiilnek, amelyek az oktatasi procedura szerint torténnek és minden
oktatasrol oktatasi napld is készil. Az oktatasok soran sor kerdil:

altalanos cégbemutatas

az adott munkahelyen végzendd tevékenység elvégzéséhez sziikséges ismeretek
oktatasa

munkavédelmi oktatas

altalanos HACCP ismeretek oktatasa

A képzések megszervezése a tulajdonos feladata.

5.2. HACCP és higiéniai oktatas

A HACCP rendszer gyakorlati bevezetése el6tt, illetve az aktualis HACCP célkit(izésekrél,
az eredményekrdl, a HACCP rendszerben torténd valtozdsokrél a tulajdonos HACCP
oktatast szervez azoknak a munkatarsaknak, akiknek a rendszer mikodtetésében
szereplk van, kilonos tekintettel a CCP felligyelettel megbizott munkatarsakra. Az
oktatas megtartdsa és a részvétel igazoldsa 5.1 pont szerint torténik.

A higiéniai és HACCP ismeretekrdl a tulajdonos évente egyszer oktatast szervez az 6sszes
dolgozd szamara, amelynek dokumentalasa az el6z6 bekezdésben meghatarozott médon

torténik.
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